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Hochalkalischer Fettlöser 

Beschreibung: 
GRILLCLEAN ist ein alkalischer Reiniger für die Anwendung in der professionellen Küche 
und  der lebensmittelverarbeitenden Industrie. 
GRILLCLEAN eignet sich hervorragend zur Reinigung von Grills, Bratrosten, Backöfen, 
Fritteusen und anderen stark fettverschmutzten Oberflächen. Es entfernt kraftvoll 
eingebrannte Fette und Öle. 
 

Technische Daten: 
Inhaltsstoffe:   Alkalien, Glykole, Tenside, Hilfsstoffe 
Beschaffenheit:   bräunliche Flüssigkeit, charakteristischer Geruch 
pH- Wert (1%-ige Lsg):  11,9 
Dichte (bei 20°C):  1,14 g/cm³ 
Wasserlöslichkeit:  vollständig löslich 
Schaumverhalten:  schäumend 
Abspülbarkeit:   einfach und rückstandslos 
Hartwasserstabilität:  geeignet für alle Wasserhärten 
 

Anwendung und Dosierung: 
GRILLCLEAN wird je nach Art und Stärke der Verunreinigungen pur oder im Verhältnis 
von 1:1 bis 1:7 angewendet. Stark verschmutzte Geräte und Gegenstände werden mit der 
unverdünnten Lösung eingesprüht, und nach kurzer Einwirkzeit werden die gelösten 
Rückstände mit einem nassen Schwamm und klarem Wasser entfernt. 
Bei spezifischen Anwendungsfragen steht Ihnen Ihr ANTI-GERM-Fachberater zur 
Verfügung. 

Materialsicherheit: 
GRILLCLEAN kann an Materialien eingesetzt werden, die in der Gastronomie/Großküche 
und der lebensmittelverarbeitenden Industrie verwendet werden, außer an Aluminium, 
Kupfer und Zink. 
 
Lagerung: 
GRILLCLEAN soll in geschlossenen Behältnissen zwischen +5°C und +25°C gelagert 
werden. 
 
Sicherheit: 
Beachten Sie bitte die R- und S- Sätze auf dem Etikett und in dem Sicherheits-datenblatt.  
Die im Umgang mit chemischen Produkten erforderlichen Vorsichts- und Schutz-
maßnahmen sind einzuhalten. 
 
Weitere Angaben für dieses Produkt finden Sie in unserem Sicherheitsdatenblatt. Die Angaben darin sind zu 

beachten!     Stand: 01/2012 

Die Ausführungen in diesem Merkblatt sind nach unserem besten Wissen und unseren Erfahrungen gemacht 

worden. Wir geben diese  ohne Verbindlichkeiten weiter. Alle Angaben über An- und Verwendung unserer 

Erzeugnisse sind den jeweiligen Betriebsbedingungen anzupassen. Für besondere Bedingungen steht Ihnen unser 

Beratungsdienst zur Verfügung 
 
 
 

 

   


